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GROUPE

L'art & 'expertise du vin

GIE ICV-VVS - Narbonne 34 -
Centre Oenologlique :
de Narbonne

68, av. Anaiole France

11100 NARBONNE

T.0468410435/F. 0468413437

cofrac
ACCREDITATION COFRAC :
N°i-0518

PORYEE DISPONIBLE
SURWWW.COFRAC.FR

ESSAI
Laboratolre habiiitd par I'INAO.

RAPPORT D'ANALYSE

iN° RE.R2014.4510.4 EXPORT

Zone Industrielle Plaisance
11100

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

SA VIGNERONS MEDITERRANEE
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE

NARBONNE

Date d'analyse :
N°® identification ; AC-0009

Date de réception ; 03/04/2015
0310412016

Couleus : 1

Désignation du produit : HAUT MEDOC RGE 12.5°
CHATEAU HAUTS DE GADET

Renseignements fournis par fe clenl sous sa responsablits,

Acide sorbique Entrainement a ia vapeur et spectra, UY NON DETECTE mg/i
Sorbic Acid H-0.20xi
Acidité totale ¢16: LR.T.F, 77.90 meq/l
Total Acidity +#:0.08%]
Acidité totale ¢i6: LR.T.F. 3.82 g H28044
Total Acidity +/.0.06xi
Acidité volatile €20 LR.T.F, 8.57 meqyfi
Volatil Acidity +41.43
Acidité volatile c20: LR.T.F. 0.42 g H2504/!
Volatil Acidity +10.07
D Gluc- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym. spectro UV-vis 0.34 gl
Glucose Fruclose /0.9 6x1 {min 0.10)
Intensité Colorante calcul;D0420+D0520+D0620 8.76

Colour Intensily +-0.204]
Nuance calcul:DO420/DO520 0.68

Nuance +/-0. 207
pH c24HIRTF. 3.40

pH +A0.05x]
502 libre c33 : Méthode auto colorimétriqua 19 mgil
Free sulfur dioxide 7
S02 total ©30 : Méthode aute cotorimétrique 38 mgil
Total sulfur dioxide +/.9 lf<=50maA or +/-15 if>50mgA
TAV €06 : LR.T.F. 12.35 % vot

Alcohal % by vol. at 20°C

+-0.15

Seule la version frangaise fait foi.

The only version legally recognised is the French one.

* L'aceréditation da la section Essais du COFRAC zlleste de la compdtence das labora‘olres pour los ssuls essals couverls par l'accréditation.

* Couteur ; 1 Rouge ; 2 Rosé ; 3 Blanc - Tenue & Falr : 0 Bonna - 1 Mauvaise.
* Hybridaes, Faux Golts, Acide Malique, Adda Sorbiqua {CCM) @ 0 Absence - 1 Présence.
* Les essais identias par Fabréyiation BST onl €18 sous-lraitds

* Les incertitudes de mesura sont assocides sux résullets dossais (id=concentration).

* Echantillon{s) reris par te productewr cu par Forgantsmo mandald pout fe prélévemant
* Lareproduction de s reppuel dessai est atorisda que sous sa foims Intégrala,
* Co rapporl ¢analyse ne concerne que les échantillons sournis 8 l'analyse.

* Les analysss couvertes par Faccrédiation sont signatéas par leur coda (cxx)

NARBONNE, le 03/04/2016
Taline BUADA, Responsable Laboratoire

s
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GROUPE

L*art & 'expertise du vin

/
GIE ICV-VVS - Narbonne
Centre Qenologique

de Narbonne

68, av. Anatole France

11100 NARBONNE

T.04 684104 35 /F. 04 68 41 34 37

cofrac
ACCREDITATION COFRAC e
N*1-0518 4
PORTEE DISPONIBLE
SUR WWW.COFRAGC.FR

ESSAIS
Laborateire habilit€ par VINAQ,

ANALYSIS REPORT

N° RE.R2014.4510.4 EXPORT

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Description of the product : HAUT MEDOC RGE 12.5°
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAU HAUTS DE GADET
Zone Industrielle Plaisance
11100 NARBONNE
04.68.42.68.10
(14.68.42.75.36
Reception date :  04/03/2015
Analysis date : 04/03/2015
. o Color: 1
{dentification N° ; AQO-0009

Acide sorblaque

Sorbic Acid Steam distiffation+UVNisible spectro.
Acidité totale ¢16 : LR.Y.F.

Total Acidity FTiR

Acidité totale c16: LRT.F.

Tolal Acidity FTIR

Acidité volatile ¢20: LR.T.F,

Volatil Acidity FTIR

Acidité volatile ¢20: LRT.F.

Volatil Acidity FTIR

D Glue- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym, spectro UY-vis
Glucose Fructose Automatic enzymalic method/U\V-visible speciro.
Intensité Colorante calcul:DO420+D0520+D0E20
Colour Intensily Calculalion: QD420+0D520+0D620
Nuance calcu:DO420/D0620

Nuance Calculation: QD420/0D520

pH c24: LR.T.F.

pH FTIR

802 libre ¢33 : Méthode auto colorimétrique
Free sulfur dioxide Automalic colorimetric method

502 total ¢30 : Méthode auto coleriméirigue
Total sulfur divxide Aulomalic colorimelric method

TAV ¢06: LR.T.F.

Alcohol % by vol. at 20°C FTiR

Seule la version frangaise fait fol.

Entrainement a la vapeur ef spectro. UV

Informations supplied by customer under his responsability.

NON DETECTE my/l
+0,20xi

77.90 meql
+/-0. 06

3.82 g H25044
+.0.06x

8.57 meqgli
+-1.43

0.42 ¢ H2804/1
+L0.07

0.34 gl
+/-0.15xi {min 0.10)
8.76

0. 20%1

0.68

+£-0.20x1

3.40

+10.05xi

19 mg/l

-7

35 mg!l

+-9 if<=50mgA or +/-15 If>50mg
12.35 % vol

N i:@jg +0.15
68./“, (;Q”l{ jq"' 54 E
H &/ 0 ’q.n"}x?fo,é f, 1 {)Eﬁ . S
[:'0*’?. 4 "y ngque
e 135, Higy
(M

The only version legally recognised is the French one.

* The accreditation of the ssclion Essays of the COFRAG pives evidence of the skill of labotalodes for the only assays covered by the atereditalion

* Color: 1 Red ; 2 Rosé ; 3 White - He!d the sir: O Maid - 1 Bad.

* Hybrig, Malic Acld, Sorble Actd (CCM) ; 0 Absence - 1 Presence.
* The assays identified by the abbroviation S8T were subcontracied.
* Tha inceritudes of measurs are sssockated with the essay resulls { ximtonzentirelion )

* Bample (s) handed by the produce! of by tha body appointed for the taking,

* The repeoduction of this rial repont s suthorized enfy under its completa shage,
* This reporl of analysis concens only samples sutjacted lo the analysis

* Analyses covered by the accreditation are indicated by their code ()

. NARBONNE, the 04/03/20156

Taline BUADA, Laboratory Manager

Page 1/ 1




{
GIE iLV-VVS - Narbonne
Centre Cenologique
de Narbonne
68, av. Anatole France
11100 NARBONNE
T.04 6841 0435/F. 0468 41 34 37

GROUPE

L*art & l'expertise du vin

~ Certificat de Pureté, Sanitaire, de libre vente et de consommation
Purity, sanitarity, free sale and consumption Certificate
Certificado de pureza, sanitario de venta libre y de consumo

N° RE.R2014.4510.4

Je soussigné(e), Taline BUADA, Responsable Laboratoire du laboratoire du GIE ICV-VVS & Narbonne, agréé par fe Ministére
Frangais de Economie, des Finances et de findustrie pour la déliviance des certificats d'analyses refalifs aux vins destinés a
I'exportation, certifie que les caractéristiquas analyliques du produit désigné ci-dessous sont conformes a la définition du vin sefon
lannexe It du RCE 491/2009 et les annsxes 1B et 1C du RCE 606/2009. Au regard des paramélres analysés soumis par le
demandeur, ce produit sl loyal et marchand et remplit tes conditions sanitaires pour sa libre vente ot est apte & la consommation

humaine.

1, the undersigned, Taline BUADA, Laboratory Manager of the laboratory of the GIE ICV-VVS of Narbanne,approved surveyor by the Franch
Ministry of Econormy, Finances and Industry for the delivery of cerlificates of analyses relative to wines Intended for the expod, guarantees that the
analylical characteristics of the product indicated below are in accordance with the definition of the wine according to the appendix Ill of the RCE
491/2009 and appendices 18 and 1C of the RCE 606/2009. Towards the analyzed parameters subjecled by the applicant, this product Is loyal and
markelable and performs the sanilary conditions for its free sale and is fit for human consumption.

El Abajo firmante, Tafine BUADA, Responsable Laboratorio del laboratorio del GIE ICV-VVS da Marbonne,habilitado por ef Ministerio Francés de
la Economia de las Finanzas y de la Industria para la expadicién de los certificados de analisis relalivos z fos vinos destinados a fa exportacién,
certifica que las caracterislicas anafiticas del producto designado més abajo estdn conforme con la definicidn del vino segdn el anexo il det RCE
491/2009 y los anexos 1B y 1C de! RCE 606/2008. Respeclo a los parémelros analizados sometidos por el solicilante, este producto es leal y
mercante y satisface las condiciones sanilarias para su venta libre y es aplo para censumo humano.

Ce certificat ne concerng que Ips paramdlres soumis a Fanalyse./ This certificale only concerns the parameters which have been subjact to
analysis./ Este cerificado solo se refiere a los paramelros analizados,

Désignation du produit HAUT MEDOC RGE 12.5°

{Description of the product TS DE GAD
/ Descripeién del producto) CHATEAU HAU GADET

Expéditeur ;
{Sender / Remitente)

Destinataire ;
(Addressee / Deslinatario)

Vendeur :

{Seller / Vendedor)

Couleur : 1 rouge, 2 rosé, 3 blanc): 1 Cuve ou lot :

{Color: 1 red, 2 rose, 3 white / Color: 1 vine linto, 2 rosado, 3 blanco) Tub or lot / Cuba o lote

Quantité :

{Quantity / Cantitad) .

Mode d'expédition : 68 Copr 2 Volfipe

(Means of transport / Método de expédicién) > A% Aol ;f e O oty o 4

o g &/, . SN N T e

Date d'expédition : 04 6841, 1”“5'" " Hiog .r‘{f

{Date of dispalch / Fecha de expédicion) ﬁ‘rf‘naﬁ i 3 - Fax £ n;ARﬁ(7f\j Vs
Renseignements fournis par le cifent sous sa responsabifité. T DN f)uL 1.3, 37 i
(informations supplied by customer under his responsibiiity./ informacicn proporcianada por ef clienle v bajo su responsablfidad } gl OV fr

Rapport d'analyse (Analysys report / Resultados de los analisis): N° RE.R2014.4510.4

NARBONNE, le 03/04/2015
Taline BUADA, Responsable Laboratoire




OROUPE

L'art & Pexpertise du vin

[
GIE +~V-VVS - Narhonne
Cenfre Cenologique
de Narbonne
68, av. Anatole France
11100 NARBONNE
T.0468410435/F. (46841 3437

N°1-.0518

AGCREDITATION COFRAC

PORTEE DISPONIBLE
SUR WWW.COFRAC.FR

cofrac

ESSAIS

Laboratoira habiiité par I''NAO.

ANALYSIS REPORT

iN° RE.R2014.4632.3 EXPORT

A

SA VIGNERONS MEDITERRANEE
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE

Zone Industrielle Plaisance

CHATEAL BOYREIN MED, P. Trai.

11100 NARBONNE
04.68.42.68,10
(04.68.42.75.36

Reception date : 041312015
Analysis date ; 0471312016

Identification N* : AO-0005

Color: 1

Description of the product : AOC GRAVES ROUGE 13°

Acide sorbique
Sorble Acid

Acidité totale
Total Acidity

Acidité totale
Total Acidity
Acidité volatile
Volatit Acidity
Acidité volatile
Volatil Acidity

D Glue- D Fruct
Glucose Frictose

Intensité Colorante
Colour Infensity

Nuarnce

Nuance

pH

pH

S02 libre

Free sulfur dioxide

802 total
Total sulfur dioxide

TAY
Alcohol % by vof. at 20°C

Infarmations supplled by cuslomar under bis responsabiiity,

Entrainement a la vapeur et spectro. UV
Steam distlitation+UVvisible speciro.
¢16: LR.T.F.

FTIR

¢16 1 LR.T.F.
FTIR
c20: LR.T.F.
FTIR
¢20: LR.T.F.
FTIR

€13 : Méthode auto. enzym, spectro UV-vis
Automatic enzymalic method/UV-visible spectro.

calcul:DO420+D0520+D0620
Calculation; OD420+0D520+00620

calcul:D0420/D0O520
Calotdalion: QD420/0D520

c24 : LR.T.F.
FTIR

€33 : Méthode auto colorimétrigue
Automatic colorimetric method

¢30 : Méthode auto colorimétrique
Aulomalic colorimetiic method

c06 : IL.R.T.F,
FTIR

GIE ICV-VVS
Centre OEnologique

68, Av. Anatole France - 11100 NARBOMNME
Tal 04.68.41.04.35 - Fax 04.68.41,34.37

Seule la version frangaise fall fol,

E-mail : icv_narbonne@icv.ir

The only version legally recognised is the French one.

* Tha accredilation of the section Essays of the COFRAC gives evidence of the skill of laborateries for the only essays covered by the acareditation

* Color: 1 Red; 2 Rosé ; 3 White - Held the ai; 0 Maid - 1 Bad

* Hybrid, Malic Acid, Sorblc Acid (CCH)} : 0 Absence - § Prasence.

* The essays identified by the sbbreviation $ST were subcontracted

* The inceritudes of measure are associated with the essay resulls { xi=concentration )
* Samptle {s) handed by the froducer of by the body appointed for the taking

* The reprodustion of Lhis trisl repor is authorized only under its complela shaps. <

* This report of analysls concerns coly samples subjzcted Lo the analysis.
* Anzlysas cavered by the accreditation are indicated by their code {cxx)

NON DETECTE mgii
+/-0.20x]

59.96 meqg/!
+40.06xf

2.94 g H2804/I
+-0.06x

8.36 meq/!
+.1,43

0.41 g H2504/
+0.07

0.20 ot
+.0.18x] {min 0.10}
1.75

+-0.20x/

0.84

+£0.20xi

3.65

+/.0.05x]

28 mgl/l

+47

91 maht

+-9 if<=50mgA or +/-15 if>80mgh

12.75 % vol
0,185

NARBONNE, the 04/13/2015
Taline BUADA, Laboratory Manager

Page 17 1




L
f, A _ (
GlL ,CV-VVS - Narbonne ‘{(fl T{ﬂ (0

ROUPE Gentre Qenologique ACCREDITATION COFRAC
B de Narbonne Ne1-0518
68, av. Anatole France PORTEE DISPONIBLE
11100 NARBONNE SUR WWW.COFRACFR X
& T. 04 68 41 04 35 /F. 04 68 41 34 37 ESSAIS
L'art & P'expertise du vin Laboratoire habllits par 11NAC.

RAPPORT D'ANALYSE

N® RE.R2014.4632.3 EXPORT

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Désignation du produit : ADC GRAVES ROUGE 13°
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAU BOYREIN MED. P. Tral.

Zone Induslrielle Plaisance
11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Date de réception : 13/04/2015
Date d'analyse:  13/04/2015

N® ldentification : AQ-0005 Couteur : 1
Renselgnements fournis par fe client sous sa responsabilitd,

Acide sorbique Entrainement & la vapeur et spectro, UV NON DETECTE mgil
Sorbic Acid +£0.20xi
Acidité totale ¢16 : LRTF, 59.96 meq/l
Tolal Acidity +£0.06xi
Acidité totale cl16: LR.T.E. 2.94 ¢ H2504/1
Total Acidity +-0.06xi
Acidité volatile ¢20: LR.T.F. 8.36 meqgfl
Volalif Aciditly +-1.43
Acidité volatile ¢20: LR.T.F. 0.41 g H2804/
Volalif Acidity +-0.07
D Glue- D Fruet 613 : Méthode auto. enzym. spectro UVevis 0.2¢ gfi
Glucose Fruclose +/-0.16xi (min 0, 70)
Intensité Colorante calcul:DO420+D0520+0D0620 7.76

Colour Infensity 410,20
Nuance caleul:D0420/00520 0.84

Nuance 40, 20xi
pH €24 LR.T.F. 3.65

pH +/-0.05%F
802 libre ¢33 : Méthode auto colorimétrique 28 mall
Free sulfur dioxide 147
802 tofal €30 : Méthode auto colorimétrigue 91 mgil
Total sulfur dioxide +/-9 if<=50mgA or +/-15 if=50mg/
TAV c¢06: LR.T.F, 12.75 % vol
Alcohol % by vol. at 20°C +0.15

GIE ICV-VVS
Cenire OEnologique

8, Av. Anatole France - 11100 NARBONME
Teél 04.68.41.04.36 - Fax 04.6{3.41 34.37
E-mail ; icv_narbonne@icv.fr

[

Seute {a version frangaise fait fol.  The only version legally recognised is the French one.
* L'aceréditation de L2 saction Essals du COFRAC altsste da la compéience das laboralofres pour les seuls essals couverts par Faceréditation

*Couleur : 1 Rouge ; 2 Resd ; 3 Biane - Tenue & fair : 0 Bonne - 1 Mauvaise,
* Hybrides, Faux Golis, Acide Malique, Acide Sortique {CCH) : 0 Absence - 1 Présence. NAR BONNE: ie 13/04/2015
* Las essais idenlifiés par Tabrévialion S8 ont 413 sous-trailés Taline BUADA, Responsable Laboratoire

“ Les incedtitudes da mesure sont assoclées sux résultals d'esssis (xl=concentration}
* Echantillon(s) remis par Je productear cu par Forganisme mandaté pour le préféverant

* Lateproduction de ce rapport dhassal n'est aulerisée que scus sa forma intéara's, B R
* Cetapport danalyse ne concems gue les achant llons soum's a [analyse. SR u_m«:-_;;,::;’:“:ﬂ*mm
“ Les analysas couvertss par Tactrédiation sont slgnatdes par leur cods (o). Wy \ ]"“ s
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GIEC v/-VVS - Narbonne
Centre Qenclogigue

de Narbonne

68, av. Anatole France

11100 NARBONNE

T.04 684104 35/F. 046841 34 37

GROUPE

L'art & {'expertise du vin

Certificat de Pureté, Sanitaire, de libre vente et de consommation
Purity, sanitarity, free sale and consumption Cetrtificate
Cerlificado de pureza, sanitario de venta libre y de consumo

N° RE.R2014.4632.3

Je soussigné(e), Taline BUADA, Responsable Laboratoire du laboratoire du GIE ICV-VVS & Narbonne, agréé par le Ministére
Frangais de 'Economie, des Finances el de l'Industrie pour la déliviance des cerlificats d'analyses refatifs aux vins destinés a
l'exportation, certifie que les caractéristiques analytiques du produit désigné ci-dessous sont conformes a la définition du vin selon
l'annexe i du RCE 481/2008 el les annexes 1B et 1C du RCE 606/2009. Au regard des paramétres analysés soumis par le
demandeur, ce produii est loyal et marchand et remplit les conditlons sanitaires pour sa libre vente et est apte & la consommation
humaine.

I, the undersigned, Taline BUADA, Laboratory Manager of the laboratory of the GIE ICV-WVS of Narbonne,approved surveyor by the French
Ministey of Economy, Finances and Industry for the delivery of cerdificates of analyses relative to wines intended for the export, guarantees that the
analylical characteristics of the product indicated below are in accordance with the definition of the wine according to the appendix Il of the RCE
491/2009 and appendices 1B and 1C of the RCE 606/2009. Towards the analyzed parameters sublected by the applicant, this preduct is loyal and
marketable and performs the sanitary conditions for its free sale and Is fit for human consumption.

El Abajo firmante, Taline BUADA, Responsable Laboratorio del laboratorio del GIE IGV-VVS de Narbonne, habilitado por el Ministerio Francés de
la Economia de las Finanzas y de la Industria para la expedicién de los certificados de andlists relalivos a los vinos destinados a ia exporiacion,
certifica que las caracteristicas anallticas del producto designado mas abajo estan conforme con la definicion del vino segiin gl anexo #l det RCE
491/2009 y los anexos 1B y 1C del RCE 606/2000. Respecto a los pardmetros analizados sometidos por el solicitanie, este producto es leal y
mercante y saltisface fas condiciones sanitarias para su venta libre y es apto para constmo humano.

Ce certificat ne concerne que les paramétres soumis & l'analyse./ This certificate only concems the paremeters which have been subject to
analysis./ Este ceriificado solo se refiere a los parametros analizados.

Désignation du produit : AQC GRAVES ROUGE 13°

(Description of the product CHATEAU BOYREIN MED. P. Trai,
/ Descripcién del producta)

Expéditeur :
{Sender / Remitente}

Destinataire :
(Addressee / Destinatario)

Vendeur :
{Seller / Vendedor)

Couleur : 1 rouge, 2 rosé, 3 blanc): 1 Cuve ou lot :
{Color: 1 red, 2 rose, 3 white / Color: 1 vino tinto, 2 rosado, 3 blanco} Tub or iot / Cuba o lole

Quantité ;

(Quantity / Cantiad)

Mode d'expédition :

(Means of lransport / Métado de expédicién)

Date d'expédition ;
(Date of dispatch / Fecha de expédicién)

Renseignements fournis par le client sous sa responsabiiité.
{informalions supplied by customer under his responsibility./ Informacién proporcionada por el clienle y bajo su respensabilidad.)

Rappori d'analyse (Analysys report / Resullados de los analisis): N° RE.R2014.4632.3

GIE ICV-VVS NARBONNE. fo 1310412015
Gonlre OEnoogtls’ : Taline BUADA, Responsable Laboratoire
58, Av. Anatole France -‘11100 l}!ARBONg&?& o
Tél 04.68.41.04.35 - fax 04,{3.8.41 .34,
E-mail : 'suvwnarbom*ue@tcv,fr
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GIE ICV-VVS - Narbonne b \é’ cofrac
GROUPE Centre Oenologique ’,{& _7@ ACCREDITATION COFRAG =
de Narhonne : Ne1-0518 . ’
68, av. Anatole France PORTEE DISPONIBLE
11100 NARBONNE SUR WWW.COFRAG.FR s
T, 04 68 41 04 35 /F. 04 68 41 34 37 ESSAIS

L'art & 'expertise du vin Laboratolre habilité par IINAO.

ANALYSIS REPORT

N’ RE.R2014.4510.3 EXPORT

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Description of the product : COTES DE BOURG RGE 13.5°
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAU MACAY

Zone Industrielle Plaisance

11100 NARBONNE

04.68.42.68.10

04.68.42.75.36

Reception date :  04/03/2015

Analysis date : 04/03/2015

Identification N° ; AO-0008 Color: 1

Informalions supplied by cuslomer under his responsability.

Aclide sorbigue Entrainement a la vapeur et spectro. UV NON DETECTE mgll

Sorbic Acid Steam distiflationti\Vivisible spectro. +A0.20%1
Acidité totale ¢16: LR.T.F, 72.81 meqgl!
Tolal Acidity FTIR +/-0,08x¢
Acidité totale el6: LR.T.F, 3.57 g H2804/]
Tolal Acidity FTIR +/-0.08x1
Acidité volatile €20 : LR.T.F, 11.42 meqg/l
Volatil Acidity FTIR +/-1.43
Acidité volatile 20 LR.T.F. 0.56 g H2804/|
Volatif Acidity FTIR +-0.07
D Glue- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym. spectro UV-vis 0.38 gfl
Glucose Fructose Aulomatic enzymatic melthed/UV-visible spactro. +A0.15xt {min 0.10)
intensité Colorante calcul:DO420+D0520+D0620 10.74
Colour Intensily Calgulation: OD42010D520+0D620 +10.204
Nuance catcul:DO420/D0520 0.80
Nuance Calculation: 0D420/0D520 +£.0,20x
pH c24 : LR.T.F. 3.45
pH FTIR +/-0.05x1
8§02 libre ©33 : Méthode auto colorimétrigue 16 mglt
Freg sulfur dioxide Atitomalic colorimetric method +HAT
502 total €30 : Méthode auto colorimétrique 85 mgll
Total sulfur dioxide Aufomatic colorimelric method +-8 if<=50mgA or +/-15 if>50mgA
TAV €06 : LR.T.F. . Eop 13.40 % vol
Alcohol % by vol. al 20°C FTIR %, 4, o i \ +.0.16
Ter AR, O :
@/_ O(‘ ?r l()/ Fff‘:\ O&‘ l?":. VV{\
. t{)O’ ) ey, %)
nf !f 0. 'f?("'x,) . o‘gf
ey P T35 77;-03‘!@
gy X0y '
Bi7; ":’/}é, i)(‘)a 4?&0@/\/{3
@J’C!{ S\f 37 -

Seule la version frangaise fait foi,  The only version legally recognised is the French one.
* The sccredilation of the section Essays of the COFRAGC gives avidance of the skifl of laberatories for the only essays covered by the accredifation

NARBONNE, the 04/03/2015
Taline BUADA, Laboratory Manager

¢ Color. 1 Red ; 2 Rosé ; 3 Whita - He'd the i, 0 Maid - 1 Bad

* Hybrid, Matic Ac:d‘ Sorbic Adid {CCHM) : 0 Absence - 1 Presance

* The essays identified by the abbreviation ST were subcontrasted,
* The incertitudes of maasure are associzlad with the essay resulls ( xi=concentration )
* Sample {s) handaid by the producer or by he body appoated for the Leking
* The feproduction of this trfal report Is 2uthorized only under s complete shape

* This report of analysis concerns only sanples subjetied lo ha analysis.

* Analyses cavered by the accredilation are indicated by thekr cade (o).

o
.,..—-—""’_"—
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GIE ICV-VVS - Narhonne B cofrac

GROUPE Gentre Oenologique AGCREDITATION GOFRAC
‘. de Narbonne L NP1.0518
68, av, Anatole France PORTEE DISPONIBLE
11100 NARBONNE SUR WWW.COFRAC.FR Z .
T.04 G841 04 35 /FF. 04 68 41 34 37 ESSAIS

L'art & 'expertise du vin Lébpratoirehabllitépart‘lNAO.

RAPPORT D'ANALYSE

N° RE.R2014.4510.3 EXPORT

Désignation du produit : COTES DE BOURG RGE 13.6°
CHATEAU MACAY

SA VIGNERONS MEDITERRANEE
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE
Zone Industrielle Plaisance

11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Date de réception ; 03/04/2015
Date d'analyse :  03/04/2015

N° Identification : AQ-0008 Coudleur : 1

Renseignemenls fournis par le client sous sa responsabilite,

Acide sorbique Entralnement & la vapeur et spectro. UV NON DETECTE mgll

Sorbic Acid +/-0.20%1
Acidité totale c¢l16: LR.TF. 72.81 megfi
Totaf Acidity +/0,06xi
Acidité totale c16: LRTF, 3,57 g H2504/|
Total Acidity . +.0.06x
Acidité volatile c20 : LRTF. 11.42 meghi
Volalif Acidity 441,43
Acidité volatile €20 : LR.T.F. - 0.56 g H2S04/
Volatif Acidity 4,007
D Gluc- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym. spectro UV-vis 0.38 git
Gliicose Fructose +-0.15xi {min 0.10)
Intensité Colorante calcul:D0O420+D0520+D0620 10.74
Colour Intensily +-0.2001
Nuance calcul:DO420/D05E20 0.80
Nuance +-0.20x1
pH " c24:LRTF. 3.45
pH +40.05x1
802 libre £33 : Méthode auto colorimétrique 16 myli
Free sullur dioxide 7
802 total ¢30 : Méthode auto colorimétrique 85 myll
Total sulfur dioxide +/-9 if<=B0mg/T or +/-15 if>50mgh
TAV ¢06 : LR.T.F, 13.40 % vol
Alcohol % by vol. al 20°C +0.15
Y
f%ff-?!f&
0 iy
iR
" 01684 i ?NNE
3D, 40
Seule fa version frangaise fail foi.  The only version legally recognised is the French one.
* Laccréditation de fa seclion Essais du COFRAC allesta de Ja compétenca des laboraloires pour les seuls essais couverds par Vactréditation,
* Coulewr : 1 Rouge; 2 Rosé; 3 Blane - Yenue & Falr - 0 Bonne - 1 Mauvaise,
* Hybrides, Faux Gotits, Acida Malique, Acida Sorbiqua (CCM) ; © Absenca - | Présence. NARBONN E- le 03[04",201 5
*Les essais idenlifiés par I'abrévialion SST onl 818 sous-raités Taline BUADA, Responsable Laboratoire
* Leos inceititudes de mesure sont assotides aux résuitats dessals (xi=concentration) 4
* Echantiflon{s) remis par te producleur ou par Forganisme mandald pour le prélévement g
* Lareproduction da ¢z fapport dessal n'est antorisée que sous sa forme Intégra's. - T
* Ge rapporl denalyse ne concarne que les dchantillons scumis & Tenalyse
* Les ana'yses covertes par Faccrdditation sont signaléas par leur coda (ox). . e

Tt -
iz *-w-~-—-~~mw-::$ Page 1/ 4
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GIE ICV-VVS - Narbonne
Centre Oenologique
de Narbonne
88, av. Anatole France
11100 NARBONNE
T.0468 4104 35 /F. 04 68 41 34 37

GROUPE

Ltari & Vexpertise du vin

- ‘Certificat de Pureté, Sanitaire, de libre vente et de consommation
Purity, sanitarity, free sale and consumption Certificate
Certificado de pureza, sanitario de venta libre y de consumo

N° RE.R2014.4510.3

Je soussigné(e), Taline BUADA, Responsable Laboratoire du laboratoire du GIE ICV-VVS 4 Narbonne, agréé par le Ministere
Francals de I'Economie, des Finances sf de lndustie pour |a délivrance des certificats d'analyses relatifs aux vins destinés a
Fexportation, cerifie que les caractéristiques analytiques du produit désigné ci-dessous sont cenformes a la définition du vin selon
lannexe |l du RCE 491/2009 et les annexes 1B et 1C du RCE 606/2008. Au regard des paramélres analysés soumis par le
demandeur, ce produit est loyat et marchand et rempiit les conditions sanftaires pour sa libre vente ef est apte 4 la consommation

humaine.

|, the undersigned, Taline BUADA, Laboratory Manager of the laboratory of the GIE ICV-WWS of Narbonne,approved surveyor by the French
Ministry of Economy, Finances and Industry for the delivery of certificates of analyses relative lo wines intended for the export, guaraniees thal the
analytical characteristics of the product indicated below are In accordance with the definition of the wine according to the appendix Il of the RCE
491/2009 and sppendices 18 and 1C of tha RCE 606/2009. Towards the analyzed parameters subjected by the applicant, this product is loyal and
marketable and performs the sanilary conditions for its free sale and Is fit for hurman consumption.

Et Abajo firmante, Taline BUADA, Responsable Laboratorio dei laboratorio del GIE ICV-VVS de Narbonne,habllitado por el Minislerio Francés de
ta Economla de ias Finanzas y de la Industria para la expedician de los certificados de andlisis relativos a los vinos desltinados a la exportacién,
cerlifica que las caracterfsticas analiticas de! producto designado mds abajo estdn conforme con la definicidn del vino segin el anexo lif del RCE
491/200% v los anexos 1B y 1C del RCE 608/2009, Respecto a los paramelros analizados sometidos por ef solicitante, este producto es leal y
mercante y satisface las condiciones sanitarias para su venta libre y es apto para consumo humano.

Ce cerlificat ne concerne que les paraméires soumis 8 l'analyse./ This cedificate only concerns the parameters which have been subject lo
analysis./ Este cerlificado solo se refiare a los parametros analizados,

Désignation du produit ; COTES DE BOURG RGE 13.5°

{Description of the product EAU MACAY
/ Descripeitn del producto) CHATEAU

Expéditeur :
{Sender / Reriftente)

Destinataire ;
{Addressee / Deslinatario)

Vendeur !

{Seller / Vendedor)

Couleur : 1 rouge, 2 rosé, 3 blanc): 4 Cuve out lot :

{Color: 1 red, 2 rose, 3 white/ Color: 1 vino tinto, 2 rosado, 3 blanco) Tub or jot / Cuba o lele

Quantité ; .

(Quantity / Cantitad) {_‘a;’;@: E(ﬁ,’{ X

Mode d'expédition : 08, Ay 4,,.,, Contra gy, Vi

(Means of transport / Métado de expédicion) Tét 04 ’_‘5t0.’0 [ e f}o[ogfqt o

O a YACG L 14. 3

Date d'expédition : l:ln,a; 0435 F-‘-f Ty ONARL

{Date of dispalch / Fecha de expédicién) Clcy ”m_h:}"( {4, G4 ONNE
Renseignementis fournis par le clienf sous sa responsabifité, ) T “”e@;ev' ~.37
{Infarmalions supplied by customer under his responsibility./ Informeacin proporcionada por el cliente y bajo su responsabitidad.) r
Rapport d'analyse (Analysys report/ Resultados de los analisis): N° RE.R2014.4510.3

NARBONNE, e 03/04/2015
/ - Taline BUADA, Responsable Laboratoire
— -4
T ¥ et
e 5 T
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GIE ICV-VVS - Narbonne

; cofruc
GROUPE Centre Oenologigtie ACCREDITATION COFRAG i
B A% | de Narbenne N°1-0518
: 68, av. Anatole France PORTEE DISPONIBLE
11100 NARBONNE SUR WWW.COFRAC.FR s
T.04 68 41 04 35 /E, 04 68 41 34 37 ESSAlLS

L'art & Pexpertise du vin Laboratoire habilité par FINAO.

ANALYSIS REPORT

N°® RE.R2014.4510.2 EXPORT

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Description of the praduct : AOP LUSSAC ST EMILION 13.5°
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAY LES COMBES

Zone Industrielle Plaisance
11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Recepfion date :  04/03/2015
Analysis date : 0410372015

Identification N° : AO-0007 Color: 1
Informations supplied by cusfomer under his responsabiity.
Acide sorbique Entrainement & 1a vapeur et spectro, UV NON DETECTE mg/l
Sorbic Acld Steam distilfalion+UV/visible speclro. +-0,20xi
Acidité totale ¢16: LR.T.F. 85.26 meqll
Tolal Acidily FTIR +H-0.06xt
Acidité totale ¢16: LR.T.F. 3.20 g H2804/i
Total Acidity FTIR +-0.06xi
Acidité volatile c20; LRT.F. 8.57 meuil
Volalil Acidity FTiR +£1.43
Acidité volatile ¢20: LR.T.F. 0.42 g H2804/|
Voralil Acidity FTIR +£0.07
D Giuc- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym. spectro UV.vis 0.52 gl
Glucose Fruclose Automatic enzymatic method/UV-visible specitro. +/0. 15xi {min 0.10)
Intensité Colorante calcul:D0420+D0520+D0620 §2.69
Colour intensily Caloulation: 0D420+0D520+00620 +.0,20xi
Nuance calcul:OA420/DO520 0.75
Nuance Caletiation: QD420/0D520 +-0.20xi
pH c24; LR.T.F. 3.56
pH FTIR +10.05x%i
§02 libre ¢33 : Méthode auto colorimétrique 18 mgfi
Free sulfur dioxide Automatic colorimelric method 47
802 total ¢30 : Méthode auto colorimétrique 40 mofl
Total sulfur dioxide Automalic colonimelric mathod +/-8 if<=50mgA or +/-15 if>50mgh
TAV ¢06: LR.T.F. . 13.84 % vol
Alcohol % by vol. at 20°C FTIR . (e +.0.15
&8 4 “ B f:a.{!
Ve Wiy Btra " W e
Os o, (7 By [.f;o, £
i Mg O
{,\I N ~O¢g qe o Ty G
Najy . PRSI fO()N}”
oy v Vap
Ay Oq - 8
bony, ffﬂ. 97 33’*”’-’5
Iy g 37
Seule Ja version frangaise fail foi.  The only version legally recognised Is the French one.
* The accreditalion of the sedtisn Essays of the GOFRAS gives evidence of the skit of lahoratories for the anly essays cavered by the accrediation
“Color: 1 Red ; 2 Rosé [ 3 While - Held the & 0 Maid - § Bad,
* Hybrid, Matic Acid, Scrbic Acld (GCM) : 0 Ahsenca - § Presence. NARBONNE, the 04/03/2015
* The essays identified by he sbbreviation SST were subsontracted )
* The Incertudes of measure ara associated with the essay resu!ts { xi=concentation } Taline BUADA, Labcmatory Manager

* Sample | ) handed by tha producer of by tha body appo!nted for the laking.
* Tiwa reproduchion of this sl report is awthorized enly undes its complate ghape.
* This report of enalysis concerns only samplas subjecled to tha analysis
* Analyses coverad Ly the acoreddation are indcated by their code (o).
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GIE ICV-VVS - Narbhonne

¢ofrac
R UPE Centre Oenolagique AGCREDITATION GOFRAG -
de Narbonne N°1.0518
PORTEE DISPONIBLE
68, av. Anatole France SR COMRAGFR

11100 NARBONNE

T.04 6841 04 35 /F, 04 68 41 34 37 ESSAIS

L'art & 'expertise du vin Laboratolre habilité par HNAO.

RAPPORT D’ANALYSE

N° RE.R2014.4510.2 EXPORT

Désignation du prodult : ACP LUSSAC ST EMILION 13.5°
CHATEAU LES COMBES

SA VIGNERONS MEDITERRANEE
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE

Zone Industrielle Plaisance
11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Date de réception ; 03/04/2015
Date d'analyse :  03/04/2015

N° Identification : AQ-0007

Couleur:

Renselgnements fournis par le ¢lient sous sa responsabilité.

Aclde sorbique Entrainement & la vapeur et spectro. UV NON DETECTE mgyll
Sorbic Acid +40.20s1
Acidité totale ¢16: LR.T.F. 65.26 meg/l
Total Acidity 410,064
Acidité totale 16 LRTF, 3.20 g H2804/
Tolal Acidity +/-0.06xi
Acidité volatile €20 : LR.T.F. 8.57 meqll
Volalil Acidity +/-1.43
Acidité volatile c20: LR.T.F. 0.42 g H25041i
Volatil Actdity +-0.07
D Glug- D Fruct ¢13 : Méthode auto. enzym. spectro UV-vis 0.52 gl
Glucose Fruclose +40.15xi {min 0. 10}
intensité Colorante calcul:D0420+D0520+D0620 12,69
Colour Intensity 440,201
Nuance calcul:D0O420/DO520 0.75
Nuance +-0.20xF
pH c24; LR.T.F. 3.56
pH +-0.05¢i
502 libre 633 : Méthode auto colerimétrique 18 mgh
Free sulfur dioxide +47
502 total c30 ! Méthode auto colorimétrique 40 mgii
Tolal sulfur dioxide /-8 if<=50mgA or +415 H=>50mgA
TAV c06 : LR.T.F. 13.84 % vol
Alcohol % by vol. at 20°C C +H.0.18
P g
Gy h ..
A o o Vg
S g1 o 0l y, ~ Engy,
"3 gy 2 fce L Tigug
‘EE‘-'H-' ‘0/"1-35 ]”GOI
Wiy o Fax o, VARG
Nag, 4.6 4 K
Cina 1.3 35
[T 7

Seule la version frangaise fait foi.  The only version fegally recognised is the French one.
* L'accréditation da ta section Essais du COFRAC attaste do la compélenca dos [aboratoites pour les seuls essais couverts par laccréddation.

* Cou'eur: § Rouge ; 2 Rosé ; 3 Blanc - Tenua & Fair: O Bonne - 1 Mawvalss. NARBONNE le 03/04/2015

* Hybridss, Faux Godits, Acide Matiqae, Acide Sorbigque (CCM} : 0 Absanca - 1 Présence,

* Les essals identifds par Fabréviation $5T ont &4 sous-traités Taline BUADA, Responsahle Laboratoire
*Les Incartiudas de mesure sont associées aux résuitals d'essals (xizconcentration).

* Echantilion{s) remis par le producleur ou par Forganisme iandalé pour te prélévement . :
*La reproduztion da ¢a rappatl dessal st avtorisée que sous sa foima Intégra’e, o N
* Ce 1appoit d'anslyse ne concerne qua les échantillons soumls 8 Fanalyse, <

*L6s Bnalyses couvertes par Faccrédlation sont signalées par laur codo {6x) - e

: ) = z e
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GIE IGV-VVS - Narbonne
Centre Oenoclogique
de Narbonne
68, av. Analole France
11100 NARBONNE
T.04 6841 04 35 /F. 04 68 41 34 37

GROUPE

Ltart & t'experlise du vin

Certificat de Pureté, Sanitaire, de libre vente et de consommation
Purity, sanitarity, free sale and consumption Certificate
Certificado de pureza, sanitario de venta libre y de consumo

N° RE.R2014.4510.2

Je soussigné{e), Taline BUADA, Responsable Laboratolre du laboratoire du GIE ICV-VVS a Narbonne, agréé par le Ministére
Frangais de I'Economie, des Finances el de Findustrie pour la délivrance des certificats d'analyses relalifs aux vins deslinés &
l'exporiation, cerlifie que les caractéristiques analyligues du produit désigné ci-dessous sont conformes & la définition du vin selon
lannexe 11l du RCE 491/2009 et les annexes 18 et 1C du RCE 606/2009, Au regard des paramétres analysés soumis par le
demandeur, ce produit est loyal et marchand et remplit les conditions sanitaires pour sa libre vente el est aple & la consommation
humaine.

|, the undersigned, Taline BUADA, Laboratory Manager of the laboratory of the GIE ICV-WWS of Narbonne,approved surveyor by the French
Ministry of Economy, Finances and Industry for the delivery of cerlificates of analyses relative to wines Intended for tha export, guarantees that the
analytical characteristics of the product indicated below are in accordance with the definition of the wine according to the appendix Il of the RCE
491/2008 and appendices 1B and 1C of the RCE 606/2009, Towards the analyzed paramesters subjected by the applicant, this product is foyal and
marketable and performs the sanitary conditions for its free sale and Is fit for human consumption,

Et Abajo firmante, Tafine BUADA, Responsable Laboratorio del laboratorio del GIE ICV-VVS de Narhonne habilitado por el Ministerio Francés de
la Economia de las Finanzas y de la Industria para la expedicidn de los cerifficados de analisis relalivos a los vinos destinados a la exportacion,
certifica que las caracteristicas analiticas del producto designade mdas abajo estén conforme con la definfeidn det vine seglin i anexo Il del RCE
491/2009 y los anexcs 1B y 1C def RCE 606/2009. Respecto a los pardmetres analizados sometides por ¢l solicitants, este producto es leal y
marcante y satisface las condiciones sanitarias para su venta fibre y es apto para consumo humane.

Ce cerlificat ne conceme gque les paramélres soumis & lanalyse./ This certificate only converns the paramelers which havea been subject fo
analysis./ Este cerlificado solo se refiere a los paramelios analizados.

Désignation du produit : AOP LUSSAC ST EMILION 13.5°

{Description of the product CHATEAU LES COMBES
/ Descripcion def producta)

Expéditeur ;
{Sender/ Remitente)

Destinataire ;
{Addressee / Desiinatario)

Vendeur :
{Seiter / Vendedor)
Couleur : 1 rouge, 2 rosé, 3 blanc): 1 Cuve ou lot ;
{Color: 1 red, 2 rose, 3 white / Color: 1 vino tinto, 2 rosado, 3 blanca} Tub or lot / Cuba o lote (:?_\ f
Quantité ; 68 Cope - T2,
{Quantity / Cantitad) 75;4(1;‘ ’qf?am !;; Yre OEI’? y vi&};
A \ ¥y o} .
Mode d'expédition : g 68 44 Ua;f Mgy ﬁg"?u
{Means of transport / Método de expédicién) “Majy . i'c*i; 35 ’}w (/)GO M4 Rt
Date d'expédition : - bOrmw C?B"# 1, -'g‘ )N‘! Vi
(Date of dispaleh / Fecha de expédicién} J?i;_;./. fr /37

Renseignamenis fournis par fe client sous sa responsabilils.
{Informations supplied by customer under his responsibilily./ Informacidn propercionada por el cliente y hajo su responsabiiidad.)

Rapport d’analyse (Analysys report / Resultados de los anélisis): N° RE.R2014.4510.2

NARBONNE, le 03/04/2015
Taline BUADA, Responsable Laboratoire




GIE ICV-VVS - Narbonne
Centre Oenologique

de Narbonne

68, av. Analole France

11100 NARBONNE

T.04 68 41 04 35 /F. 04 68 41 34 37

GROUPE

Llart & 'expertise du vin

ANALYSIS REPORT

N°® RE.R2014.4510.1 EXPORT

cofrac
ACCREDITATION COFRAC -
N°1-0518 /
PORTEE DISPONIBLE
SUR WWW.COFRAC.FR

Laboratoire habitité par [INAO.

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Description of the product : AOP MEDOC RGE 13°

SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAU LA PIROUETTE

Zone Industrielle Plaisance
11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Reoception date 1 04/03/2015
Analysis date : 04/03/2018

identification N° : AO-0006 Color: 1

Tnformations supplied by custormer undsr his responsability.
Acide sorblaue Entrainement a ia vapeur et spectro, UV NON DETECTE mgfi
Sorbic Acid Steam distilation+UVivisible spectro. +-0.20x1
Acidité totale c16 : LRT.F. 65.87 meqll
Total Acidity FTIR +.0,06x
Acidité totale ¢16: LR.T.F. 3.23 g H2504/
Total Acidity FTIR +A0.06xi
Acidité volatile ¢20  LR.T.F. 10.40 medq/l
Volalil Acidity FTIR +£1.43
Acldité volatile ¢20: LR.T.F. 0.51 g H2804H
Volatit Acidily FTIR +H-0.07
D Gluc- D Fruct ¢13 : Méthode aute. enzym. spectro UV-vis <04 gfi
Glucose Fruclose Automatic enzymatic method/UV-visible speciro. +40,15xi {min 0.10}
Intensité Colorante calcul:DO420+D0520+D0620 8.62
Colour Intensity Calculation: 0D420+0D520+00D620 +4.0, 200
Nuance calcul:BO420/D0520 0.88
Nuance Calcufalion: 0D420/0D520 +A0. 20K
pH c24; L.RTF. 3.74
pH FTIR +-0.05%
502 libre ¢33 : Méthode auto colorimétricue 2% mgll
Free sulfur dioxide Atutomatic colonimelric method 7
502 total ©30 : Méthode auto colorimétrigue 54 mgll
Total suffur dioxide Aulomatic colorimetric method 419 if<=50mgA or +/-15 if>50mg/h
TAV ¢06 ! LR.T.F. S TT 13.16 % vol
Alcohol % by vol. at 20°C FTIR TR fe +.0.15

O
e 28 8
i 88 g TON,
! @f(; ! 34 3 &
g RS
Seule la version frangaise fait fol.  The only version legally recognised is the French one.
* The accreditation of the section Essays of the COFRAC gves evidence of the skill of laboratories for the oniy essays covered by the accred tation,
* Color, % Red ; 2 Rosé ; 3 ¥White - Held tha air; 0 Mald - 4 Bad.
* Hybrid, Matic Acid, Sorbic Acid (CCMy : 0 Absénca - 1 Presence. NARBONNE, the 04/03/20156
*‘The essays ideatified by the ebbraviation 85T were subcontracied .
* The incertitudes of measure are s5spciaied with e essay resulls [ xisconzentralon } Taline BUADA, Labonatory Manager
* Sampla (s} handed by the producer of by the body appointed for tha laking
* The reproduction of this trigl repert is authorized onty uader its complete shage.
* This report of analysis concerns only samples subjected lo the analysis
* Anatysas covered by \he accredilation are indicated by lheir code {Cxx). g
e
it SO
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GIE ICV-VVS - Narbonne : %L. R cofrac

g

G R O PE Centre Oenologique ACCREDITATION COFRAC
e 4 de Narbonne N°1-0518
: 68, av. Analole France PORTEE DISPONIBLE
11100 NARBONNE SURWWW.COFRAC.FR / g
T.0468410435/F. 046841 34 37 ESSALS

L'art & l'expertise du vin Laboratolre habllité par FINAO.

RAPPORT D'ANALYSE

N° RE.R2014.4510.1 EXPORT

SA VIGNERONS MEDITERRANEE Désignation du produit : AOF MEDOC RGE 13°
SA VIGNERONS DE LA MEDITERRANEE CHATEAU LA PIROUETTE

Zone Industrielle Plaisance
11100 NARBONNE

04.68.42.68.10
04.68.42.75.36

Date de réception :03/04/2015
Date d'analyse :  03/04/2015

N° Identification : AO-0006 Cauleur : |
Renseignemenls fournis par le client sous sa responsabiiitd.
Acide sorbique Entrainement & |a vapeur et spectro. UV NON DETECTE mgil
Sorbic Acid +/0,20xi
Acidité totale ¢16: LR.T.F. 65.87 meqgli
Tolal Acidity +/-0,08xi
Acidité totale ct6  LR.T.F. 3.23 g H2504i
Total Acidity +/-0.06%]
Acidité volatile ¢20: LR.T.F. 10.40 meqfl
Volatil Acidily X +41,43
Acidité volatile ¢20 (1 LRT.F, 0.51 g H2804/
Volatil Acidity +0.07
P Gluc- D Fruct ¢13 ; Méthode auto, enzym. spectro UV-vis <0.% ull
Glucose Fruclose +/-0.15xi {min 0.19)
Intensité Colorante calcul:D0420+DO520+00820 8.62
Colour Inlensily +4.0, 2041
Nuance calcul:00420/D0520 0.88
Nuarnice +/-0. 20
pH c24 1 LR.T.F. 3.74
pH +/.0.05xi
S02 lbre ¢33 : Méthode auto colorimétrique 21 myghi
Free sulfur dioxide +.7
§S02 total 630 : Méthode auto colorimétrigue 54 mgfl
Total sulfur dioxide +/-9 If<=50mgA or +/.15 if>50mg/
TAV ¢06 : LR.T.F. 13.16 % vol
Alcofiol % by vol. at 20°C I 2 +-0.15
6 ~RET i{j f‘vlf
:_), | % Nat ;an(.e C}{‘
g Ofey g, 8N ,
b0 .68 4 c '{!9’709» 1/09"?"@
By 0135 Tog
Najf - ; “Fay A.ﬁ?go
“l Narg, 0,; 04, 68 41 Nﬁ,!g:
”e@fcu

Seule la version frangaise fait foi.  The only version legally recognised is the French one.
* L'accrédiation de la seclion Essals du COFRAC atleste da la compétenca des laboreloites pour 1as seuls e5se's couverls par Faceridiation,

*Couteur : 1 Rougs ; 2 Rosé ; 3 Blanc - Tenca & falr: © Bonne - 1 Mauvalse,
* Hybridaes, Faux Godls, Acide Matique, Acide Sorbique (CCHM) 1 O Absence - 1 Présenca NARBON NEI le 03]04'{201 5
*Les essais identifi¢s par Tebedyiation SST ont &8 sous-traités Taline BUADA, Responsable {aboratoire

*Les inceditudas de mesure sont associbes aux rdsuitals d essais {xi=concentration),
* Echantition{s) remis par le producteur ou par lorgan‘sme mandalé pour le préléuement q Y

“La reproduction da ce rappord dessal n'est autoriede que sous sa forme intégra'e,
* Ce rapport d'analyse ne concerne que les échantiions soumis & Fanalyse,
* Les analyses couvertas par Fatoréditation sont signafées par feur coda {oxx).

et ecoS S
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GIE ICV-VVS - Narbonne
Centre Cenologigue
de Narbonne
68, av, Anatole France
11100 NARBONNE
T. 0468 41 04 35 /F. 04 68 41 34 37

Lrart & Pexpertise du vin

Purity, sanitarity, free sale and consumption Certificate

r ) Certificat de Pureté, Sanitaire, de libre vente ef de consommation
f Certificado de pureza, sanitario de venta libre y de consumo

N° RE.R2014.4510.1

Je soussigné(e), Taline BUADA, Responsable Laboratoire du laboratoire du GIE ICV-VVS & Narbonne, agréé par le Minisiére
Frangais de I'Economie, des Finances et de Indusirie pour la délivrance des certificats d'analyses relalifs aux vins destings a
Fexportation, certifie que les caractéristiques anafyliques du produit désigné ci-dessous sont conformes & 1a définition du vin selon
Fannexe Il du RCE 491/2009 et les annexes 1B et 1C du RCE 606/2009. Au regard des paramélres analysés soumis par le
demandeur, ce produit est loyal et marchand et rempiit les condilions sanitaires pour sa libre venle el est aple & la consommation
humalne.

|, the undersigned, Tafine BUADA, Laboratory Manager of the iaboratory of the GIE ICV-VVS of Narbonne,approved surveyor by the French
Ministry of Economy, Finances and industry for the delivery of certificates of analyses refative to wines intended for the export, guarantees that the
analytical characteristics of the product indicated balow are In accordance with the definition of the wine according to the appendix i1l of the RCE
491/2009 and appondices 1B and 1C of the RCE 806/2009. Towards the analyzed parameters subjected by the applicant, this product is loyal and
marketable and performs the sanitary conditions for ils free sale and is fil for human consumption.

El Abajo firmante, Taline BUADA, Responsable Laboratorio del faboratorio del GIE ICV-WVS de Narbonns,habititado por e! Ministerio Francés de
la Economla de las Finanzas y de fa Industia para la expedicién de los certificados de andlisis relativos a los vinos destinados a la exporiacion,
cerlifica que las caracterfsticas analiticas del producto designado mas abajo estén conforme con la definicién del vino segtin ef anexo It del RGE
491/200% y los anexos 1B y 1C del RCE 606/2009. Respecto a los pardmelros analizados sometidos por el solicitante, este producio es teal y
mercante y satisface las condiciones sanitarias para su venta libre y es aplo para consumo humano.

Ce certifical ne conceme que les paraméires soumis & l'analyse./ This cerlificate only concems the paramelers which have been sublect to
analysls./ Este cerlificado solo se refiere a los perametros analizados.

Désignation du produit :
{Description of the product
/ Descripcién del producta)

AOP MEDOC RGE 13°
CHATEAU LA PIROUETTE

Expéditeur :
(Sender / Remitente)

Destinataire :
(Addressee / Destinatario)

Vendeur :
{Selier / Vendedor)

Cuve ou fot ;

Couleur : 1 rouge, 2 rosé, 3 blanc) : 14
Tub or lot/ Cuba o lote

{Color: 1 red, 2 rose, 3 white / Color: 1 vino tinto, 2 rosado, 3 blanco)
Quantité ;

tity / Canfitad, G5, A
{Quantity an‘raf ) ?_;/ilz q,?_ﬁcéf o o ffbf@
Mode d'sxpédition : ol JOhs g Mgy,
{Means of transport / Mélodo de expédicién) / f“-}- ¥ 0+ : Mg I 1%%9
. Nag .. 93
Date d'expédition : " iy . ,/“ ax o.;o\#‘&]t‘?é?o
{Date of dispatch / Fecha de expédicién) ey, nw'\(’{}_ 47 41,/"%"

Vg

Renseignements fournis par le client sous sa responsabifits. ey,
(Informations supplied by customer under his responsibitity./ Informacién proparcionada por el cliente y bajo su responsabilidad.)

Rapport d'analyse (Analysys report/ Resultados de los anélisis): N° RE.R2014.4510.1

NARBONNE, le 03/04/2015
Taline BUADA, Responsable Laboratoire

T\)‘/




